
alle Preise in CHF inkl. 7.7 MwSt 

Z E R M A T T E R S T Ü B L I 
 

 

 

Specials 

 

Pilzravioli mit Nüssen & Pesto ½ 18.5 28 

Mushroom ravioli with nuts & pesto  

Raviolis aux champignons avec noix & pesto 

 

Tagesrisotto ½   16.5 26 

Risotto of the day 

Risotto du jour 

 

Kalbfleisch geschnetzelt “Zermatterstübli“ mit Rösti 39.5 

Sliced veal “Zermatterstübli” style, rösti    

Emincé de veau “Zermatterstübli”, rösti 

 

 

 

aus der Region 

 

Walliser Hauswurst   8 

Local dried sausage    

Saucisse sèche valaisanne 

 

Gommer Hobelkäse ½ 14 22 

Chipped cheese  

Fromage à rebibes 

 

Zermatter Trockenfleisch ½ 16 26 

Air dried Zermatt beef  

Viande séchée de Zermatt 

 

Zermatterteller   28 

Assorted cold meat and cheese plate from Zermatt   

Assiette valaisanne de Zermatt 

 

 

unsere Salate 

 

Bunt gemischter Blattsalat   9.5 

Seasonal mixed salad    

Salade mêlée de saison 

 

Blattsalat mit Maispoularde, Orangen & Nüssen  24 

Mixed salad with chicken & oranges & nuts   

Salade mêlée, suprême de poulet, oranges & noix 

 

Warmer Ziegenkäse mit Nüsslisalat, Apfel & Nüssen 18 

Warm goat cheese with lamb's lettuce, apples & nuts 

Fromage de chèvre chaud avec salade de mâche, pommes & noix 
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Suppen 

 

Tomatensuppe mit Kräutern   9.5 

Tomato soup with herbs    

Soupe de tomates & aux fines herbes 

 

Tagessuppe   Tagespreis 

Soup of the day    

Soupe de jour 

 

 

 

Vor- oder  Hauptspeise 

 

Schnecken an hausgemachter Knoblauchbutter ½ 15 28 

Snails with garlic butter 

Escargots au beurre d’ail, fait maison 

 

Rindstatar mit Cognac ½ 19 29 

Beefsteak tatar with Cognac  

Tartare de bœuf au Cognac 

 

 

 

Pasta 

 

Tagliatelle mit Saisongemüse & Pesto   25 

Tagliatelle with seasonal vegetables & pesto 

Tagliatelle aux légumes & pesto 

 

Spaghetti mit pikanten Tomaten, Kapern & Oliven  26 

Spaghetti with spicy tomatoes, capers & olives   

Spaghetti aux tomates epicées, câpres & olives 

 

Spaghetti aglio, olio & peperoncino   22 

Spaghetti with garlic, olive oil & chili 

Spaghetti aglio, olio & peperoncino 

 

 

mit 3 Riesenkrevetten   + 15 

with 3 tiger prawns    

avec 3 crevettes geantes 
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Fleischgerichte 

 

Maispoulardenbrust an Senfsauce mit Estragon  35 

Corn-fed chicken breast, mustard sauce & tarragon  

Suprême de poulet à la moutarde & estragon 

 

Lammkoteletten mit Kräutern   38 

Lamb chops with herbs    

Côtelettes d’agneau aux fines herbes 

 

Tagliata vom Rind mit feiner Kräuterbutter   39 

Beef tagliata with herb butter    

Tagliata de bœuf au beurre maison 

 

 

traditionel 

 

Lammbratwurst mit Rösti und Schmorzwiebeln   25 

Lamb sausage with rösti and braised onions    

Saucisse d'agneau avec rösti et oignons braisés 

 

Kalbsbratwurst mit Rösti und Schmorzwiebeln   25 

Veal sausage with rösti and braised onions    

Saucisse de veau  avec rösti et oignons braisés 

 

 

Herkunftsbezeichnung 

Kalb: CH Rind: CH / Südamerika Schwein: CH 

Lamm: CH / Australien*, Neuseeland* Geflügel: Frankreich 

*kann mit hormonellen Leistungsfördern erzeugt worden sein 

 

 

Käsefondue 

 

Käsefondue klassisch   24.5 

Cheese Fondue classic    

Fondue classique aux fromages  

 

Käsefondue mit Kräuter   26.5 

Cheese Fondue with herbs    

Fondue aux fromages et aux herbes 

 

Käsefondue mit Champagner   31 

Cheese Fondue with champagne    

Fondue aux fromages et au champagne 

 

Käsefondue mit Champagner und Trüffeln   39 

Cheese Fondue with champagne & truffles   

Fondue aux fromages, champagne & truffes 

 

mit Kartoffeln/with potatoes/avec pommes de terre pp  3 
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Desserts 

 

Tages Crème brûlée mit Eis   13 

Daily Crème brûlée with ice cream  

Crème brûlée du moment & sa glace 

 

Schokoladenmousse schwarz & weiss   13.5 

Black & white chocolate mousse    

Mousse aux chocolats noir et blanc 

 

Cremiges Zwetschgensorbet   13 

Creamy plum sorbet    

Sorbet cremeux à la prune 

 

Aprikosensorbet mit Abricotine   13 

Apricot sorbet with abricotine    

Sorbet à l’abricot avec abricotine 

 

Affogato al caffè   8.5 

Affogato coffee   

Café "affogato"   

 

Variation vom hausgemachten Eis   10 

Variety of homemade ice creams    

Variation de glaces maison 

 

Käsevariation mit Feigensenf   15 

Cheese variation with fig mustard    

Choix de fromages avec moutarde de figues  

 

 

 

“I can resist everything except temptation” - Oscar Wilde 

 

 

 

 

 

 

Bei Allergien wenden sie sich bitte an das Servicepersonal 

 

For allergies, please contact the staff 

 

En cas d'allergies veuillez s'il vous plait l'annoncer 

au personnel 

 

 

 


